


Сибирский край удивителен и многогранен.
Зимний кристальный воздух в лесу, который хочется 
есть ложкой. Закаты, достойные кисти знаменитых 
художников. Нескончаемые августовские звездопады, 
в которые точно успеешь загадать самое заветное 
желание. Люди здесь суровы, но души
их открыты и широки.

     

Байкал-батюшка, хозяин и добрый повелитель
этих мест, оставляет след в сердце и характере 
каждого. Июльский тягучий зной и январский
звонкий мороз ярко отражаются на укладе жизни 
Сибири и на ее вкусовых традициях.

     

Приглашаем вас насладиться гостеприимством
и уникальной кухней нашего ресторана.
Сибирские гастрономические традиции
и современные технологии приготовления позволили 
нам создать уникальные блюда, способные удивить 
даже самых требовательных гостей.

Неожиданные сочетания в закусках, вкусовые
нюансы горячих блюд, мягкие текстуры десертов,
пряные и терпкие чайные дуэты – всё это богатая 
палитра вкусовых наслаждений сибирской кухни, 
которую захочется пробовать снова и снова.



Приветствую тебя,
дорогой гость!
У тебя в руках меню, созданное мной,
шеф-поваром ресторана «VYЮГА» Павлом Иволга.

В нем я постарался раскрыть колорит сибирской 
кухни и поближе познакомить гостей города
и его жителей с ее уникальными вкусами.
А вид на священное озеро Байкал – идеальное 
дополнение к твоему завтраку, обеду или ужину.

Наслаждайся!



Пазл из местных рыб / соус домашняя горчица

Икра омуля / бородинские гренки

Сугудай из байкальской рыбы

Индигирка - северный муксун / икра

Строганина из  муксуна 

Говядина/мусс-пармезан /горчичное мороженое

Байкальская Сибирь

100

50/30

150

150

140

220

520

420

550

650

570

730

Старты

Сыровяленое мясо кабан / оленина / медвежатина                              

Строганина из оленины / специи

Тар-тар оленина / пармезан / соус понзу

Деревенские сыры / таёжный мед / орех

Сало солёное / копчёное

Бочковые солёные грибы 

Соленья от шефа 

Свежий хлеб с маслом

100

80

150

150

100

150

120

200

1150

750

560

750

430

720

680

230

Холодец по - сибирски /вяленая 
шишка/горчичное мороженое

220 420

Тар-тар косуля / соус из чернослива/ 
бородинские гренки

130 420



Шеф повар
Павел Иволга



Салаты

Дикая утка / хурма / смородина 150 550

                   

Цезарь

Сибирская репа / ростбиф из оленины
/ картофель / берёзовые сливки

– омуль
– курица
– цитрусовая форель

 

120 560

180 510
180 460
180 520

Грибы / картофель / черемша 220 480

Сердце дичи / папоротник / ореховый соус 180 480

Винегрет с груздями 200 480

Салат"Много овощей"/ соус"Чимичурри» 200 430

Оливье 280 520
280 480

– с индейкой
– с копченым омулем



 

сливочный сыр / жженое масло

Вонтоны с омулем
и форелью

160 450



Уха из трех рыб / расстегай

Борщ по рецепту шефа / сало с чесноком

Том Ям с морепродуктами

Супы

300

300

500

510

490

560

Горячее рыба

Вонтоны с омулем и форелью / сливочный сыр / 
жженое масло

160 450

Кейк из щуки / икра омуля / картофельный крем 150 670

Байкальская рыба / икра / картофель 250 850

Байкальская рыба version2.0 / вешенки / икра 180 850

Палтус - синекорый / цукини/соус"Умами» 400 1050

Паста с байкальской рыбой 280 570

Форель / печенный картофель / соус"Умами» 500 1050



 

 в «сугробе»

байкальская
рыба

за 100 320



Байкальская рыба в «сугробе»

Блюда на компанию

за  100 320

Щит Рыбный 1200 3900

Щит Мясной 1200 4300

( хрустящий кальмар, филе муксуна,
мозайка из форели и белой рыбы,
бочонки из щуки, печенный картофель)

(рулет из трех видов мяса, люля из оленины, рулька,
запеченные крылья, свиные ребра,
картофельные дольки, )

Горячее мясо
Пожарская котлета  из кролика / картофельное 
пюре / соус из лесных грибов

400 580

Равиоли из кролика / яблочный чатни 220 450
                   

Сибирские пельмени – оленина
– домашний фарш
– с грибным  соусом

180 510
150 380
180 450

Утиная грудка / слива / шпинат 180 950

Стейк из говядины / соус кофе деми глясс/ 
брусника / яблоко

220 950

Кейк из оленины / картофельное 
ризотто / черемша

160 750

Щека быка / булгур / вешенки 180 850

Оленина / белый гриб / слива 160 1200

Жареный картофель – курица
–  говядина

400 420
400 450

Турнедо из трех видов мяса / рябина / 
кедровых орех

380 750



 

мусс из белого шоколада / 
брусника / кедровый орех

шаман-камень

120 480



Ни рыба, ни мясо

Сладкое
100 480

120 420

                   

Блины – байкальская икра
– крем варёнка

120 380
120 230

Вареники черёмуха / творог

Картофельные драники / икра байкальских рыб

Картофель / грибы

Папоротник / лесные опята

Овощи гриль / хвойное масло 

160

220

200

150

150

350

450

380

320

320

Шиша - запеченные яблоки / малина
/ черемуховый бисквит 

Черёмуха / крем варёнка / мороженое из сметаны

Шаман-камень - мусс из белого шоколада / 
брусника / кедровый орех

Брусника / варёнка

Медовик с домашним мороженым  

120 480

100 310

120 450



 

крем варёнка / мороженое
из сметаны

черёмуха

120 420



зарядись
энергией
Байкала
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