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ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ. ЗАКУСКИ К ПИВУ

Х О Л О Д Н Ы Е  З А К У С К И

ТАПАС АССОРТИ	 330.o 
Тапас «Греко», тапас с грибами и трюфельным 
соусом, тапас с лососем и сливочным песто,  
тапас с пате из куриной печени и луковым конфи, 
тапас с бужениной и луковым конфи. 5 шт/138 гр

TAPAS

РЫБНАЯ ТАРЕЛКА  	 790.o
Севиче из семги, малосоленое филе семги,  
муксуна, кеты и сельди. Подается с бородинским 
хлебом и зеленым маслом, украшается 
имитированной икрой. 375/15 гр

МЯСНАЯ ТАРЕЛКА    	 590.o
Мясное ассорти из языка, буженины, куриной 
грудки, пеперони, ветчины. Подается с хреном и 
соусом «Сладкий чили». 200/60 гр

САЛО     	 185.o
Сало с прослойкой, нарезанное слайсом.  
Подается с горчицей. 100/50 гр

ОВОЩНОЕ  
АССОРТИ    	 260.o
Огурец, перец, сельдерей, морковь, подается с 
соусом «Чимичурри». 170/30 гр

ФОТОГРАФИИ  
БЛЮД  
И ОПИСАНИЕ  
ПО ССЫЛКЕ



З А К У С К И  К  П И В У

ФИСТАШКИ 	 240.o
80 гр

АРАХИС  	 120.o
Жареный арахис с солью. 80 гр

ПИВНЫЕ СУХАРИКИ  	120.o
Чесночные «Бородинские». 80 гр

ЧИПСЫ  
КАРТОФЕЛЬНЫЕ 	 120.o
Тонкие слайсы из картофеля. 80 гр

ЧИПСЫ МЯСНЫЕ  	 420.o
На выбор: курица, говядина, свинина.  
80 гр

БОЛЬШОЙ 
ПИВНОЙ НАБОР 	 980.o 
Мясные чипсы из курицы, говядины и свинины, 
пивные сухарики, сыр косичка, вяленые кальмары, 
паутинка из кальмара, картофельные чипсы, 
сушеный осьминог. 400 гр

b e e r

ФОТОГРАФИИ  
БЛЮД  
И ОПИСАНИЕ  
ПО ССЫЛКЕ

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ. ЗАКУСКИ К ПИВУ



ГОРЯЧИЙ НАБОР  
К ПИВУ	 470.o 
Сыр косичка фри, луковые кольца, гренки,  
кольца кальмара, подается с соусом «Сырный»  
и «Острый маонез». 350/30/30 гр

КАЛЬМАРЫ ФРИ	 395.o 
Кальмары в кляре, обжаренные во фритюре, 
подаются с соусом «Острый майонез». 300/50 гр

МИДИИ  
ЗАПЕЧЕННЫЕ 	 700.o 
Мидии, запеченные  
с болгарским перцем  
под сыром. 225 гр

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И
СЫРНОЕ СЕНО  
К ПИВУ 	 240.o
Сыр-косичка-фри, подается с соусом «Острый 
майонез». 110/30 гр

ЛУКОВЫЕ КОЛЬЦА  	 180.o
Подаются со сметанным соусом. 100/50 гр

СЕЛЕДОЧКА  
ПО-ДОМАШНЕМУ  	 240.o
Селедочка с отварным картофелем и луком. 280 гр

ПИВНЫЕ ГРЕНКИ  	 160.o
Брусочки из «Бородинского хлеба»,  
подаются с сырным соусом. 150/30 гр

ЧИКЕН ЭНД ЧИПС  	 260.o
Куриное филе в панировке, картофельные чипсы, 
подается с соусом  «Тар-тар». 230/30 гр

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

ФОТОГРАФИИ  
БЛЮД  
И ОПИСАНИЕ  
ПО ССЫЛКЕ



ЖУЛЬЕН С 
МОРЕПРОДУКТАМИ 	 270.o 
Кальмар, семга, мидии, сливки. 140 гр

ЖУЛЬЕН  
С КУРИЦЕЙ 	 220.o 
Куриное филе, шампиньоны, сливки.  
140 гр

ХАРУМАКИ С ЛОСОСЕМ И 
КАЛЬМАРОМ   	 210.o 
Рулетики из тончайшего рисового теста с лососем, 
кальмаром и сливочным сыром. Подаются  
с соусом «Острый майонез». 130/30 гр

ХАРУМАКИ С ОВОЩАМИ И 
СОУСОМ «ТЕРИЯКИ»  	 210.o 
Рулетики из тончайшего рисового теста с овощами,  
шампиньонами и сливочным сыром. 130/30 гр

ХРУСТЯЩИЕ КРЫЛЫШКИ 
ТЕРИЯКИ 	 480.o
Куриные крылышки в фирменной панировке, 
подаются с соусом «Терияки». 220/30 гр

КУРИНЫЕ КРЫЛЫШКИ 
В  МЕДОВО-ЧЕСНОЧНОМ 
СОУСЕ  	 480.o
Крылышки, обжаренные  
в медово-чесночном соусе. 200/30 гр

ЖАРЕНЫЙ СЫР  	 366.o
Обжаренные во фритюре сырные палочки. 
Подаются с соусом «Острый майонез». 250/30 гр

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

ФОТОГРАФИИ  
БЛЮД  
И ОПИСАНИЕ  
ПО ССЫЛКЕ



С А Л А Т Ы  И  С У П Ы

Цезарь
С КУРИЦЕЙ 
Листья салата, курица, томат, 
сыр, гренки, заправлен соусом 
«Француз». 180 гр

Цезарь
С СЕМГОЙ 
Листья салата, слабосоленая 
семга, томат, сыр, гренки, 
заправлен соусом «Француз».  
180 гр

380

520

С
А

Л
А

Т
Ы БАВАРСКИЙ 	 420.o

Колбаска охотничья, говядина, бекон, айдахо, лист 
салата, томаты. Заправляется медово-горчичной 
заправкой. 190 гр

С ГОВЯЖЬИМ ЯЗЫКОМ И 
ДОМАШНИМ ЯЙЦОМ	 320.o
Лист салата, помидоры черри, цукини, шампиньоны,  
яйцо по-домашнему. 210 гр

С ПЕЧЕНОЙ СВЕКЛОЙ И 
КРЕМОВЫМ СЫРОМ	 280.o
Лист салата, запеченные свекла и морковь,  
сливочный сыр. 190 гр

ОСТРЫЙ  
СО СВИНИНОЙ	 392.o
Свинина, пекинская капуста, перец болгарский, опята 
маринованные, лук красный, заправляется соусом 
«Барбекю» и «Ким-чи». 250 гр

С ХРУСТЯЩЕЙ  
КУРОЧКОЙ 	 240.o
Курочка, лист салата, помидоры черри, яйцо, сыр 
«Пармезан», соус «Француз». 200 гр

С КУРИНЫМ ПАТЕ 	 320.o
лист салата, паштет из курицы, шампиньоны, сливочный 
сыр, томаты, картофельные чипсы. 190 гр

ФОТОГРАФИИ  
БЛЮД  
И ОПИСАНИЕ  
ПО ССЫЛКЕ



ТЕПЛЫЙ САЛАТ С 
МОРЕПРОДУКТАМИ  	420.o
Креветка, кальмар, мидии, сельдерей,  
лист салата, заправляется соусом «Чимичурри», 
украшен имитированной икрой. 195 гр

САЛАТ  
КАРТОФЕЛЬНЫЙ   	 320.o
Классический картофельный салат с охотничьими 
колбасками. 220 гр

С У П Ы

С А Л А Т Ы
ГРЕЧЕСКИЙ  	 360.o 
Листья салата, огурцы, помидоры черри,  
болгарский перец, маслины, сливочный сыр, 
заправляется соусом «Винегрет».  
Подается с чипсами из «Бородинского хлеба».  
240 гр

С А Л А Т Ы  И  С У П Ы

СОЛЯНКА 	 280.o
Классическая домашняя солянка, с кубиками картофеля 
и копченостями. Подается со сметаной, лимоном и 
зеленью. 250/30 гр

БОРЩ 	 280.o
Подается с салом и бородинским хлебом. 250/60 гр

ТОМ ЯМ 	 350.o
Кисло-острый суп с морепродуктами. 270/50 гр

СУП-ЛАПША С КУРИЦЕЙ 
И ЯЙЦОМ ПАШОТ   	 210.o
Филе курицы, лук, морковь, домашняя лапша, 
яйцо пашот. 250 гр

УХА ИЗ ПОДКОПЧЕННОЙ 
РЫБЫ   	 300.o
Уха с копчеными скумбрией и муксуном. 200 гр

greek



С КО ВО РОДКИ .  WO K.  ГАРН И РЫ

Сковорода
ЖАРЕНЫЙ 
КАРТОФЕЛЬ  
СО СВИНИНОЙ 
картофель по-домашнему  
со свининой. 300 гр

Сковорода
ЖАРЕНЫЙ 
КАРТОФЕЛЬ  
С КУРОЧКОЙ
картофель по-домашнему  
с курочкой. 300 гр

Сковорода
ЖАРЕНЫЙ 
КАРТОФЕЛЬ  
С ГРИБАМИ
картофель по-домашнему  
с белыми грибами и луком. 300 гр

391

391

391
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ОВОЩНОЙ	 260.o
домашняя лапша, морковь, лук, чеснок, пекинская 
капуста, болгарский перец, брокколи, шампиньоны 
в устричном соусе. 360 гр

СО СВИНИНОЙ 	 260.o
домашняя лапша, свинина, морковь, лук, чеснок, 
пекинская капуста и болгарский перец в устричном 
соусе. 360 гр

С КУРИЦЕЙ	 260.o
Домашняя лапша, курица, морковь, лук, чеснок,  
пекинская капуста и болгарский перец в устричном 
соусе. 360 гр

ФОТОГРАФИИ  
БЛЮД  
И ОПИСАНИЕ  
ПО ССЫЛКЕ

WOK

С МОРЕ- 
ПРОДУКТАМИ 	 350.o
домашняя лапша, кальмар, креветка,  
лосось, морковь, лук, чеснок, 
пекинская капуста, болгарский перец,  
обжаренные в устричном соусе. 360 гр



БУРГЕРЫ. ПАСТА. ПИЦЦА

КАРБОНАРА	 388.o
Классическая паста с беконом, сливками и сыром. 300 гр

С КУРИЦЕЙ  
И ГРИБАМИ	 399.o
Паста с курицей, грибами,  сливками и сыром. 300 гр

ОВОЩНАЯ С СОУСОМ 
«КАЧАТТОРИ»	 320.o
Паста с сельдереем, цукини, томатами, шампиньонами, 
болгарским перцем с соусом «Качаторри». 320 гр

ПЕППЕРОНИ	 456.o
Пицца на тонком тесте с томатным соусом,  
колбаской Пепперони и сыром. 420 гр

МАРГАРИТА	 390.o
Пицца на тонком тесте с томатным соусом,  
томатами с сыром «Моцарелла». 420 гр

ПОЛО ФУНГИ	 480.o
Пицца с куриным филе, болгарским перцем  
и шампиньонами, сыр «Моцарелла». 420 гр

ФИРМЕННАЯ 	 540.o
Пицца с томатным соусом, курицей, беконом,  
колбаской с сыром «Моцарелла». 420 гр

Бургер
С ГОВЯДИНОЙ 
булочка с кунжутом, горчичный 
соус, свежий помидор, сыр, 
корнишон и лист салата.  
Подается с картофельными 
дольками и соусом «Барбекю». 
360 гр

Бургер
С КУРИЦЕЙ 
булочка с кунжутом, горчичный 
соус, свежий помидор, сыр, 
корнишон и лист салата.  
Подается с картофельными 
дольками и соусом «Барбекю».  
360 гр
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ФОТОГРАФИИ  
БЛЮД  
И ОПИСАНИЕ  
ПО ССЫЛКЕ



К У Р И Ц А 			

Р Ы Б А

ГОРЯЧЕЕ. РЫБА, КУРИЦА, МЯСО. ГАРНИР

СКУМБРИЯ  
НА ГРИЛЕ    	 360.o
С овощным салатом и соусом «Дель мар».  
180 гр

КАЛЬМАР 
ФАРШИРОВАННЫЙ   	360.o
Зеленым яблоком и сельдереем, подается с 
печеными овощами. 165 гр

ШНИЦЕЛЬ  
ИЗ КУРИЦЫ   	 410.o
Панированное в сухарях тонко отбитое куриное 
филе. Подается с картофельным салатом и соус 
«Демиглас-сметана». 250 гр

ЦЫПЛЕНОК  
ГРИЛЬ  	 430.o 
Курочка, картофельные чипсы, свежий салат,  
соус «Острый майонез». 290/30 гр

STEAK

КУРОЧКА В МЕДОВО-
ГОРЧИЧНОМ СОУСЕ   
С ОВОЩАМИ    	 380.o
Запеченное куриное филе в медово-горчичной 
глазури. 180 гр

КУРОЧКА ТЕРИЯКИ  	 340.o
Курочка с соусе «Терияки», подается с рисом.  
300 гр

СТЕЙК ИЗ ЛОСОСЯ  
Семга, подается с печеной свеклой,  
печеной морковью и соусом  
«Сливочный пармезан». 170/70/30 гр	 990.o
Кета, подается с печеной свеклой,  
печеной морковью и соусом  
«Сливочный пармезан». 170/70/30 гр	 620.o

ФОТОГРАФИИ  
БЛЮД  
И ОПИСАНИЕ  
ПО ССЫЛКЕ



MEAT

М Я С О 			 

ФИЛЕ МИНЬОН 	 980.o 
Стейк из говяжьей вырезки. Подается с 
картофельным салатом и соусом с белыми грибами. 
160/140/30 гр

СТЕЙК ИЗ СВИНОЙ  
ШЕИ 	 440.o 
Сочный свиной стейк, обжаренный на гриле. 
Подается с запечённым картофелем и соусом  
«Демиглас» с горчицей. 170/150/30 гр

MEAT СТРОГАНОВ  	 480.o 
Курица, говядина, свинина, в сливочно-грибном соусе, 
подается с картофельным пюре. 300 гр

СВИНАЯ ОТБИВНАЯ  
НА ГРИЛЕ С СЕЛЬДЕРЕЕМ  
И ТРЮФЕЛЬНЫМ  
СОУСОМ  	 450.o 
Свинина, сельдерей, сыр Моцарелла.  
200 гр

ТЕЛЯЧИЙ ЯЗЫК  
ПО-КИТАЙСКИ   	 510.o 
Телячий язык, обжаренный в китайском соусе  
с овощами, подается с рисом. 200/100 гр

ШНИЦЕЛЬ  
ИЗ СВИНИНЫ  	 420.o 
Панированная тонко отбитая свинина.  
Подается с картофельным салатом,  
соус «Демиглас-сметана». 250 гр

ТОНКАЦУ ИЗ КУРОЧКИ  
И СВИНИНЫ  	 450.o 
Свинина, курица, сливочный сыр, сырный соус,  
подается с запеченным картофелем. 230/50/40 гр

КОЛБАСКА  
ДАТСКАЯ   	 380.o 
Колбаска из свинины, подается с картофелем  
и соусом «Барбекю». 190/30 гр

ГОРЯЧЕЕ. РЫБА, КУРИЦА, МЯСО. ГАРНИР

ФОТОГРАФИИ  
БЛЮД  
И ОПИСАНИЕ  
ПО ССЫЛКЕ
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РУЛЬКА  	 120.o
Свиная рулька, приготовленная 
по технологии су-вид. 100 гр

ГАРНИР К РУЛЬКЕ  	 199.o
Маринованная капуста  
и обжаренный картофель.  
300/50 гр

ГА
Р

Н
И

Р
Ы ОВОЩИ НА ГРИЛЕ 100 гр	 190.o

КАРТОФЕЛЬ  
ОТВАРНОЙ 150 гр	 100.o

КАРТОФЕЛЬНЫЕ  
ШАРИКИ 100 гр	 120.o

КАРТОФЕЛЬНОЕ  
ПЮРЕ 100 гр	 100.o

КАРТОФЕЛЬ ФРИ 150 гр	 150.o

АЙДАХО 150 гр	 120.o

РИС С МАСЛОМ 150 гр	 90.o

КАПУСТА  
МАРИНОВАННАЯ 150 гр	 120.o

ГОРЯЧЕЕ. РЫБА, КУРИЦА, МЯСО. ГАРНИР

Ассорти
ИЗ КОЛБАСОК 
Колбаски датские и охотничьи. 
Подаются с маринованной 
капустой, обжаренным 
картофелем и сливочно- 
грибным соусом. 
500 (6 шт)/200/60/30 гр

1100

ФОТОГРАФИИ  
БЛЮД  
И ОПИСАНИЕ  
ПО ССЫЛКЕ



АССОРТИ  
ИЗ ШАШЛЫКОВ    	 1700.o
Шашлык куриный, шашлык свиной, люля-кебаб  
из курицы, люля-кебаб из говядины.  
Подаётся с обжаренным картофелем, маринованной 
капустой и соусами «Сладкий Чили», «Качаторри», 
«Сливочно-грибной». 580/50/90 гр

ШАШЛЫК  
ИЗ СВИНИНЫ   	 395.o
Маринованная свиная шея, обжаренная на гриле. 
Подаётся с маринованной капустой и соусом 
«Качаторри». 140/70/30 гр

ШАШЛЫК  
ИЗ КУРИЦЫ   	 323.o
Маринованное филе курицы, обжаренное на гриле. 
Подаётся с маринованной капустой и соусом 
«Качаторри». 140/70/30 гр

Ш А Ш Л Ы К И 			 

Н А  К О М П А Н И Ю 	

kebab

XL    	 2700.o
шашлычки из курицы и свинины, люля кебаб, 
крылья, эскалопы, обжаренные на гриле. Подаются 
с обжаренным картофелем, маринованной 
капустой, свежими овощами и тремя соусами. 
600/400/200/50/50/50 гр

XXL   	 5400.o
люля-кебаб куриный, говяжий, курочка на 
гриле, ассорти из колбасок, свиная шея, крылья. 
Подаются с картофельным салатом, свежими 
овощами, маринованной капустой и тремя соусами. 
1650/500/150/90 гр

ШАШЛЫКИ И БЛЮДА НА КОМПАНИЮ   

ЛЮЛЯ-КЕБАБ  
ИЗ КУРИЦЫ  	 323.o 
Куриный фарш, лук, приправы, подается 
с маринованной капустой, помидорами, 
маринованным луком и соусом «Качаторри». 
160/60/30 гр

ЛЮЛЯ-КЕБАБ  
ИЗ ГОВЯДИНЫ  	 390.o 
подается с маринованной капустой, помидорами, 
маринованным луком и соусом «Качаторри». 
160/60/30 гр

ФОТОГРАФИИ  
БЛЮД  
И ОПИСАНИЕ  
ПО ССЫЛКЕ



ТИ АМО    	 300.o
муссовый десерт с бисквитом  
из миндальной муки и прослойкой из клубники.  
90 гр

РУБЛЕННЫЙ  
ТОРТ   	 170.o
классический рубленный торт с вареным сгущеным 
молоком. 100 гр

ВЕНСКАЯ  
ВАФЛЯ   	 190.o
с мороженым, смородиновым вареньем  
и карамельным соусом. 70/50/30 гр

Д Е С Е Р Т Ы 			 

cak e

ДЕС Е РТЫ 

ЧИЗКЕЙК  	 260.o 
с карамелью, шоколадным или клубничным 
топингом на выбор. 120/30 гр

ФОНДАН	 240.o 
шоколадный теплый десерт  
с жидким шоколадом внутри.  
Подается с шариком пломбира. 150 гр

ФОТОГРАФИИ  
БЛЮД  
И ОПИСАНИЕ  
ПО ССЫЛКЕ


