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Сагудай Сагудай 
««Легенда БайкалаЛегенда Байкала»»  
(фирменный)(фирменный)

Классический Классический 
сагудайсагудай

Свежая байкальская рыба, Свежая байкальская рыба, 
заправленная соевым соусом, заправленная соевым соусом, 
подаётся с обжаренным подаётся с обжаренным 
ароматным копчёным ароматным копчёным 
картофелем и долькой лимона. картофелем и долькой лимона. 

Традиционное блюдо из Традиционное блюдо из 
байкальской свежей рыбы байкальской свежей рыбы 
с добавлением лука, специй с добавлением лука, специй 
и дольки лимона. и дольки лимона. 

200 гр.200 гр. 800.-800.-

200 гр.200 гр. 800.-800.-



Тартар Тартар 
из оленины из оленины 

Рийет Рийет СмалецСмалец

Нежное филе северного Нежное филе северного 
оленя, заправленное соусом оленя, заправленное соусом 
«Ворчестер», приправленное «Ворчестер», приправленное 
солью из можжевельника, солью из можжевельника, 
с брусникой, маринованной с брусникой, маринованной 
в мицукане на основе рисового в мицукане на основе рисового 
уксуса, соусом «Цезарь» и уксуса, соусом «Цезарь» и 
запечённым кедровым орешком.     запечённым кедровым орешком.     

Французская закуска из Французская закуска из 
байкальской копчёной рыбы байкальской копчёной рыбы 
и творожного сыра, подаётся и творожного сыра, подаётся 
с ремесленным хлебом, с ремесленным хлебом, 
опалённым живым огнём.опалённым живым огнём.

Закуска из кручёного сала Закуска из кручёного сала 
с укропом и чесноком, с с укропом и чесноком, с 
маринованным огурцом и маринованным огурцом и 
ремесленным хлебом, ремесленным хлебом, 
опалённым живым огнем.опалённым живым огнем.

120 гр.120 гр. 1200.-1200.-

160 гр.160 гр. 600.-600.-160 гр.160 гр. 400.-400.-



Блины Блины 
с красной икройс красной икрой

Блины Блины 
с икрой омуляс икрой омуля

Блюдо русской кухни, подаются Блюдо русской кухни, подаются 
со сметаной и огурчиками сухого со сметаной и огурчиками сухого 
домашнего посола.домашнего посола.

Блюдо русской кухни, подаются Блюдо русской кухни, подаются 
со сметаной и огурчиками сухого со сметаной и огурчиками сухого 
домашнего посола.домашнего посола.

200 гр.200 гр. 1300.-1300.-

200 гр.200 гр. 1300.-1300.-



Домашние мясные Домашние мясные 
деликатесыделикатесы
Копчёный ростбиф, запечённая буженина Копчёный ростбиф, запечённая буженина 
и дикая утка, ароматная чесночная паста и дикая утка, ароматная чесночная паста 
из творожного сыра и укропа, огурчики из творожного сыра и укропа, огурчики 
сухого посола, маринованный ялтинский сухого посола, маринованный ялтинский 
лук и медово-горчичный соус, на основе лук и медово-горчичный соус, на основе 
бальзамического уксуса. бальзамического уксуса. 

300 гр.300 гр. 1200.-1200.-

Рыбный дуэтРыбный дуэт
Сырная тарелкаСырная тарелка

Малосольный муксун Малосольный муксун 
и мурманская форель, и мурманская форель, 
с творожным сыром с творожным сыром 
и лимоном.и лимоном.

Четыре вида сыра: Пармезан, Четыре вида сыра: Пармезан, 
Чеддер, Бри и Дор-блю, подаются Чеддер, Бри и Дор-блю, подаются 
с цветочным медом, виноградом, с цветочным медом, виноградом, 
копчёной грушей, грецким орехом копчёной грушей, грецким орехом 
и миндалём. и миндалём. 

180 гр.180 гр. 1200.-1200.- 300 гр.300 гр. 1300.-1300.-



Цезарь с муксуномЦезарь с муксуном

Легенда БайкалаЛегенда Байкала

Копчёная байкальская рыба, листья Копчёная байкальская рыба, листья 
салата, томаты Черри, заправлены салата, томаты Черри, заправлены 
соусом «Цезарь» и сыром Пармезан.соусом «Цезарь» и сыром Пармезан.

Сочные листья салата, малосольная Сочные листья салата, малосольная 
белая рыба, перепелиные яйца, белая рыба, перепелиные яйца, 
обжаренный ароматный копчёный обжаренный ароматный копчёный 
картофель, заправлены медово-картофель, заправлены медово-
горчичным соусом. горчичным соусом. 

180 гр.180 гр. 700.-700.-

190 гр.190 гр. 600.-600.-



Копчёный ростбиф Копчёный ростбиф 
и печёная свеклаи печёная свекла

Русский Русский 
с буженинойс бужениной

Копчёная Копчёная 
фантазияфантазия

Копчёный ростбиф и печёная свекла, лист Копчёный ростбиф и печёная свекла, лист 
салата, заправлены медово-горчичным салата, заправлены медово-горчичным 
соусом, на основе бальзамического уксуса, соусом, на основе бальзамического уксуса, 
сыр Фета и кедровый орешек. сыр Фета и кедровый орешек. 

Запечённая буженина, копчёный Запечённая буженина, копчёный 
картофель, отварная морковь, картофель, отварная морковь, 
маринованный огурчик, маринованный огурчик, 
заправленный майонезом. заправленный майонезом. 
Подаётся с зелёным горошком, Подаётся с зелёным горошком, 
перепелиным яйцом перепелиным яйцом 
и соусом «Песто».и соусом «Песто».

Копчёная куриная грудка, листья Копчёная куриная грудка, листья 
салата, маринованный огурчик, салата, маринованный огурчик, 
заправленные соусом «Цезарь». заправленные соусом «Цезарь». 
Подаётся с картофелем пай, Подаётся с картофелем пай, 
сыром Пармезан и пастой из сыром Пармезан и пастой из 
творожного сыра с чесноком и творожного сыра с чесноком и 
укропом. укропом. 

180 гр.180 гр. 700.-700.-

200 гр.200 гр. 500.-500.- 190 гр.190 гр. 600.-600.-



Утка с копчёной Утка с копчёной 
грушейгрушей

Брискет в соусе Брискет в соусе 
СпайсиСпайси Свекла и апельсинСвекла и апельсин

Утиная грудка, приготовлена на живом Утиная грудка, приготовлена на живом 
огне, копчёная груша, томаты Черри, огне, копчёная груша, томаты Черри, 
лист салата, заправлены соусом, на лист салата, заправлены соусом, на 
основе свекольного сока и ягоды чёрной основе свекольного сока и ягоды чёрной 
смородины. Подаётся с сыром Дор-блю и смородины. Подаётся с сыром Дор-блю и 
кедровым орешком.  кедровым орешком.  

Томлёная говяжья грудинка, Томлёная говяжья грудинка, 
маринованный патиссон, маринованный патиссон, 
лист салата, томаты Черри, лист салата, томаты Черри, 
заправлены соусом «Спайси». заправлены соусом «Спайси». 
Подаётся с картофелем пай. Подаётся с картофелем пай. 

Печёная свекла, лист салата, томаты Печёная свекла, лист салата, томаты 
Черри, апельсин, заправлены соусом, Черри, апельсин, заправлены соусом, 
на основе свекольного сока и ягоды на основе свекольного сока и ягоды 
чёрной смородины. Подаётся с сыром чёрной смородины. Подаётся с сыром 
Дор-блю и кедровым орешком.Дор-блю и кедровым орешком.

190 гр.190 гр. 700.-700.-

180 гр.180 гр. 700.-700.- 190 гр.190 гр. 500.-500.-



Борщ с говяжьими Борщ с говяжьими 
щёчкамищёчками

Уха Уха 
««ЛЕГЕНДА БАЙКАЛАЛЕГЕНДА БАЙКАЛА»»

Солянка МяснаяСолянка Мясная

Подаётся со смальцем на ремесленном Подаётся со смальцем на ремесленном 
хлебе, опалённым живым огнём, хлебе, опалённым живым огнём, 
и сметаной.и сметаной.

Подаётся с рийетом из копчёной Подаётся с рийетом из копчёной 
байкальской рыбы на ремесленном байкальской рыбы на ремесленном 
хлебе, опалённым живым огнём.хлебе, опалённым живым огнём.

Из домашних деликатесов с ароматом Из домашних деликатесов с ароматом 
копчения, подаётся с шашлыком копчения, подаётся с шашлыком 
из куриных сердец и сметаной.из куриных сердец и сметаной.

500 гр.500 гр. 600.-600.-

500 гр.500 гр. 900.-900.-

500 гр.500 гр. 700.-700.-



Пельмени Пельмени 
««Легенда БАЙКАЛАЛегенда БАЙКАЛА»»

Пельмени Пельмени 
««По-домашнемуПо-домашнему»»

Пельмени Пельмени ««РыболовРыболов»»

В сливочном соусе и икрой омуля. В сливочном соусе и икрой омуля. 

Со сметаной и бульоном.  Со сметаной и бульоном.  

С бульоном на основе копчёных сливок.С бульоном на основе копчёных сливок.

250 гр.250 гр. 900.-900.-

300 гр.300 гр. 400.-400.-

300 гр.300 гр. 500.-500.-



Стейк из муксунаСтейк из муксуна

Запечённая котлета Запечённая котлета 
из щукииз щуки

Запечённый муксун, маринованный Запечённый муксун, маринованный 
в устричном соусе, обжаренный на в устричном соусе, обжаренный на 
живом огне. Подаётся с картофельным живом огне. Подаётся с картофельным 
пюре и соусом «Бер блан», на основе пюре и соусом «Бер блан», на основе 
белого сухого вина, с  кедровым орешком белого сухого вина, с  кедровым орешком 
и зелёным горошком.и зелёным горошком.

Запечённая котлета из щуки, подаётся Запечённая котлета из щуки, подаётся 
с пастой птитим в тыквенном креме и с пастой птитим в тыквенном креме и 
зелёным горошком, с соусом «Бер блан», зелёным горошком, с соусом «Бер блан», 
на основе белого сухого вина с сыром на основе белого сухого вина с сыром 
Пармезан.   Пармезан.   

180 гр.180 гр. 1100.-1100.-

260 гр.260 гр. 1100.-1100.-



Стейк из форелиСтейк из форели

Скоблянка рыбнаяСкоблянка рыбная

Запечённый стейк из мурманской Запечённый стейк из мурманской 
форели, с капустой брокколи, форели, с капустой брокколи, 
подаётся с соусом «Бер блан» на подаётся с соусом «Бер блан» на 
основе белого сухого вина, основе белого сухого вина, 
миндалём и красной икрой. миндалём и красной икрой. 

Обжаренная байкальская рыба Обжаренная байкальская рыба 
с жареным картофелем, луком с жареным картофелем, луком 
и морковью, под сливочно-устричным и морковью, под сливочно-устричным 
соусом и сыром Пармезан.соусом и сыром Пармезан.

280 гр.280 гр. 1600.-1600.-

320 гр.320 гр. 1300.-1300.-



Утиная ножка Утиная ножка 
конфиконфи

Стейк из олениныСтейк из оленины

Нежная, тающая утиная ножка под Нежная, тающая утиная ножка под 
соусом «Демиглас» и ягодно-свекольным соусом «Демиглас» и ягодно-свекольным 
соусом, на подушке из пасты птитим соусом, на подушке из пасты птитим 
в тыквенном креме.в тыквенном креме.

Северная оленина в соусе «Ворчестер», Северная оленина в соусе «Ворчестер», 
приготовленная на гриле прожаркой приготовленная на гриле прожаркой 
medium. Подаётся с кашей из кедрового medium. Подаётся с кашей из кедрового 
ореха и сыром Пармезан, брусникой, ореха и сыром Пармезан, брусникой, 
маринованной в мицукане, на основе маринованной в мицукане, на основе 
рисового уксуса.рисового уксуса.

360 гр.360 гр. 1200.-1200.-

280 гр.280 гр. 2500.-2500.-



Оленина Оленина 
по-строгановскипо-строгановски

БефстрогановБефстроганов Стейк из свиной шеиСтейк из свиной шеи

Северная оленина с луком и грибами, Северная оленина с луком и грибами, 
в сливках и соусе «Демиглас». в сливках и соусе «Демиглас». 
Подаётся с картофельным пюре, Подаётся с картофельным пюре, 
брусникой, маринованной в мицукане, брусникой, маринованной в мицукане, 
кедровым орехом и огурцами кедровым орехом и огурцами 
сухого посола.сухого посола.

Говядина с луком и грибами Говядина с луком и грибами 
в сливках и соусе «Демиглас». в сливках и соусе «Демиглас». 
Подаётся с картофельным пюре Подаётся с картофельным пюре 
и огурцами сухого посола.и огурцами сухого посола.

Обжаренный на гриле стейк, обжаренный Обжаренный на гриле стейк, обжаренный 
копчёный картофель, маринованный лук, копчёный картофель, маринованный лук, 
перец Халапеньо и горный кавказский перец Халапеньо и горный кавказский 
томатный соус.томатный соус.

300 гр.300 гр. 1800.-1800.-

300 гр.300 гр. 900.-900.- 310 гр.310 гр. 900.-900.-



Стейк из говядиныСтейк из говядины

Скоблянка мяснаяСкоблянка мясная

Нежные телячьи Нежные телячьи 
щёчкищёчки

БрискетБрискетГовядина, маринованная в соусе Говядина, маринованная в соусе 
«Ворчестер», приготовленная на гриле «Ворчестер», приготовленная на гриле 
прожаркой medium. Подаётся с ягодно-прожаркой medium. Подаётся с ягодно-
свекольным соусом, маринованными свекольным соусом, маринованными 
патиссонами и обжаренными томатами патиссонами и обжаренными томатами 
Черри под соусом «Песто». Черри под соусом «Песто». 

Жаренный картофель, печёный Жаренный картофель, печёный 
перец, обжаренная свинина, с соусом перец, обжаренная свинина, с соусом 
«Демиглас» и сыром Пармезан.«Демиглас» и сыром Пармезан.

Нежное, тающее мясо говядины Нежное, тающее мясо говядины 
с тыквенным пюре, соусом «Демиглас» с тыквенным пюре, соусом «Демиглас» 
и ягодно-свекольным соусом и ягодно-свекольным соусом 
и луковым фри.и луковым фри.

Томлёная говяжья грудинка, Томлёная говяжья грудинка, 
хрустящая квашеная капуста, хрустящая квашеная капуста, 
маринованный лук, перец маринованный лук, перец 
Халапеньо и горный  кавказский Халапеньо и горный  кавказский 
томатный соус.томатный соус.

280 гр.280 гр. 1600.-1600.-

320 гр.320 гр. 900.-900.- 280 гр.280 гр. 1200.-1200.-

320 гр.320 гр. 1200.-1200.-



Жульен с лесными Жульен с лесными 
грибами    грибами    
  
Жульен рыбный Жульен рыбный 
с устричным соусомс устричным соусом

Жульен куриныйЖульен куриный

Драники со сметаной Драники со сметаной 
и огурчиками сухого и огурчиками сухого 
домашнего посоладомашнего посола
МАЛОСОЛЬНЫЙ МУКСУН  МАЛОСОЛЬНЫЙ МУКСУН  

МАЛОСОЛЬНАЯ МУРМАНСКАЯ ФОРЕЛЬ МАЛОСОЛЬНАЯ МУРМАНСКАЯ ФОРЕЛЬ 

ОМУЛЁВАЯ ИКРАОМУЛЁВАЯ ИКРА

КРАСНАЯ ИКРА КРАСНАЯ ИКРА 

80 гр.80 гр. 400.-400.-

250/40 гр.250/40 гр.

250/40 гр.250/40 гр.

250/40 гр.250/40 гр.

250/40 гр.250/40 гр.

600.-600.-
600.-600.-
1300.-1300.-
1300.-1300.-



Погребок из Погребок из 
сибирских соленийсибирских солений

Грузди со сметаной Грузди со сметаной 
и ялтинским лукоми ялтинским луком

Хрустящая квашеная капуста, Хрустящая квашеная капуста, 
маринованные помидоры, огурцы и маринованные помидоры, огурцы и 
патиссоны, брусника, маринованная в патиссоны, брусника, маринованная в 
мицукане на основе рисового уксуса, и мицукане на основе рисового уксуса, и 
маринованный ялтинский лук. маринованный ялтинский лук. 

300 гр.300 гр. 500.-500.-

200 гр.200 гр. 700.-700.-


