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Бланк заказа мероприятия премиум. Меню 2600р.1кг 365гр
Цены и граммы указаны на одного человека.

№ Наименование блюда. Шт. Гр на
одного

человека.
Ассорти

1 Мясное 80гр
2 Рыбное 80гр
3 Сырное 80гр

Закуски
1 Погребок (разносолы) 75гр

Две на выбор
2 Томаты с сыром, зеленью 75гр

Куриное филе с овощами 75гр
Куриное крыло в медовом соусе 75гр
Куриное крыло по домашнему 75гр
Сагудай (уточнять наличие) 75гр
Тарталетки с салатом на выбор 75гр
Грузди/Рыжики солёныесо сметаной(уточнять наличие) 75гр
Рыба в кляре 75гр
Баклажаны жаренные с мясом 75гр

Салатычетыре на выбор.
1 Нежный 75гр
2 «Цезарь» с курицей 75гр
3 «Цезарь» с красной рыбой 75гр
4 Оливье/Столичный 75гр
6 Куриный с красной фасолью 75гр
7 Греческий 75гр
8 Фунчеза 75гр
9 Жемчужина 75гр
10 Вечерний 75гр
11 Витаминный 75гр
12 Обжорка 75гр
13 Океан 75гр
14 Закусочный 75гр
15 Селедка под шубой 75гр
16 Морковка по-корейски 75гр
17 Амфора 75гр
18 Бакинский 75гр
19 Салат с телятиной 75гр
20 Красотка(копченая курица, пекинская капуста, груша, грецкий

орех, масло)
75гр

21 Салатс языком (язык чери пер болг пек капуста заправка
чесночное масло )

75гр

Гарнир на выбор
1 Картофель фри 100гр
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2 Картофельные дольки в кожуре 100гр
3 Картофель отварной с зеленью 100гр
4 Рис цветной 100гр
5 Овощи тушёные(цветная капуста, смесь европейская) 100гр

Горячие блюдадвана выбор.
1 Рыба по-славянски (уточнять наличие) 200гр
2 Рыба по-гречески (уточнять наличие) 200гр
3 Курица запеченная 200гр
4 Куринная голень 200гр
5 Мясо по-венгерски 200гр
6 Мечта гурмана 200гр
7 Свинина на грибной подушке 200гр
8 Свинина по-купечески 200гр
9 Рулеты (мясо, сыр, марин огурец) 200гр
10 Мясо по-французски 200гр

1 Чай, кофе, сахар, молоко, лимон, хлеб Включено
Дополнительно.

1 Фруктовое ассорти 1000 гр. 500р/зима 700р/лето
2 Горбуша фаршированная 1000-1200 гр 2500р
3 Рулетики баклажанные 1000 гр. 1800р
4 Морс микс(брусника + смородина) 1 литр. 150р

Алкоголь 100 % компромисс
Меню применяется от 20 человек


