
Кейтеринговая

служба



Представляем вашему внимаю  
набор 

«Бэби Бон»
• В набор входит :

• Мини бургеры с куриной котлетой - 10 шт

• Наггетсы куриные – 10 шт

• Картофельные дольки

• Сырный соус

• Набор расcчитан на 10 персон- выход 2300 гр

Цена : 3200 рублей



Мобильный комбо-фуршет для вашего мероприятия !

Набор №1 «Мини –Bon»

1.Канапе с бужениной 1шт

2.Канапе с курицей "Бонд" 1шт

3.Канапе из говяжьего языка "Лойола" 1шт

4.Профитроли со сливочным сыром и лососем 1шт

5.Профитроли с паштетом из печени 1шт

Набор фуршетных закусок рассчитан на 1 персону.

Цена: 445 рублей.



Набор№2 «Миди –Bon»

1.Канапе с бужениной 1шт

2.Канапе с курицей "Бонд" 1шт

3.Канапе из говяжьего языка "Лойола" 1шт

4.Профитроли со сливочным сыром и лососем 1шт

5.Профитроли с паштетом из печени 1шт

6.Канапе с копченой рыбой 1шт

7.Канапе с сыром Дор Блю и виноградом 1шт

Набор фуршетных закусок рассчитан на 1 персону.

Цена: 645 рублей



Набор№3 «Maкси – Bon»

1. Канапе с бужениной 1шт

2. Канапе с курицей "Бонд" 1шт

3. Канапе из говяжьего языка "Лойола" 1шт

4. Профитроли со сливочным сыром и лососем 1шт

5. Профитроли с паштетом из печени 1шт

6. Канапе с копченой рыбой 1шт

7. Канапе с сыром Дор Блю и виноградом 1шт

8. Шашлычок куриный в беконе 1шт

9. Шашлычок из овощей на гриле 1шт

Набор фуршетных закусок рассчитан на 1 персону.

Цена: 930 рублей



Фуршетный набор XL

1.Брускетта с лососем и гуакамоле 4шт

2.Брускетта с помидором и бальзамиком 4шт

3.Брускетта с ростбифом 4шт

4.Брускетта с медовой грушей и сыром «Дор Блю» 4шт

Набор фуршетных закусок на 8 персон — выход 1080 гр.

Цена : 3500 рублей



Фуршетный набор XXL

Брускетта с лососем и гуакамоле 4шт

Брускетта с помидором и бальзамиком 4шт

Брускетта с медовой грушей и сыром «Дор Блю» 4шт

Мини круассан с ветчиной 3шт

Мини круассан с куриной грудкой 3шт

Мини круассан с лососем 3шт

Набор фуршетных закусок на 10 персон — выход 1440 гр.

Цена: 4000 рублей



Фуршетный набор XXXL

Брускетта с лососем и куакомоле 4шт

Брускетта с помидором и бальзамиком 4шт

Брускетта с медовой грушей и сыром «Дор Блю» 4шт

Мини круассан с ветчиной 4шт

Мини круассан с куриной грудкой 4шт

Мини круассан с лососем 4шт

Салат «Сельдь под шубой» в шотах 6шт

Салат «Цезарь с курицей» в шотах 6шт

Набор фуршетных закусок на 18 персон — выход 2550 гр

Цена: 5500 рублей



Ассорти шашлыков на компанию

Ассорти №1

Шашлык из свинины, шашлык 
из курицы, люля-кебаб из 
говядины, люля-кебаб из 
курицы, дольки картофельные, 
соус шашлычный, лук 
маринованный, капуста 
фирменая

1/1500 на 4-5 персон

Цена: 2100 рублей

Ассорти №2

Куриные крылышки - 1 порция, 

люля-кебаб из говядины - 1 

порция, люля-кебаб из курицы -

1 порция, ребрышки Bon в соусе 

"BBQ" - 1 порция, ребрышки 

Bon в соусе "Ким Чи" - 1 порция, 

ребрышки Bon в медово-

горчичном соусе - 1 порция, 

картофельные дольки, капуста 

маринованная фирменная, 

шашлычный соус, лук 

маринованный, зелень) 

1/2500 на 6-8 персон

Цена: 1200 рублей

Ассорти № 3

Шашлык свиной - 2 шт, шашлык из 

курицы - 2 шт, люля-кебаб из курицы - 2 

шт, люля-кебаб из говядины - 2 шт, 

куриные крылышки - 2 порции, дольки 

картофельные, капуста маринованная 

фирменная, соус шашлычный, соус 

"Тар-тар", лук маринованный. Выход: 

1/4000 на 10 персон

Цена: 5100 рублей



Сочные ребрышки на мангале

Рёбрышки Bon по-Сеульски

(Рёбра свиные, соус «Свит чили», перец Чили, микро зелень, арахис)

Ребрышки Bon в соусе «Хойсин»

(ребра свиные, соус «Хойсин», микро зелень)

Ребрышки Bon в соусе «Лимонграсс»

(ребра свиные, соус «Лимограсс, микро зелень)

Ребрышки Bon в соусе «Кимчи»

(ребра свиные, соус «Кимчи», микро зелень)

Ребрышки Bon в соусе «Демиглас»

(ребра свиные, соус «Демиглас», микро зелень)

Ребрышки Bon в классическом соусе «Барбекю»

(ребра свиные, соус «Барбекю», микро зелень)

Ребрышки Bon в «медово-горчичном» соусе

(ребра свиные, соус медово-горчичный, микро зелень, хрустящий лук)

Выход : 250 гр

Цена  - 500 рублей



Почему стоит заказать кейтеринг именно у «Bon Master»?

 Собственная производственная база для кейтеринга;

 Широкий ассортимент фуршетных закусок и банкетных блюд;

 Экономия вашего времени, благодаря команде профессионалов, которые все сделают за Вас; 

 Менеджер кейтеринговой службы обсуждает организационные вопросы с заказчиком и курирует работу персонала на протяжении всего 
мероприятия;

 Высокое качество блюд;

 Индивидуальный подход к каждому гостю;

 Быстрая доставка в необходимое место.

Этапы сотрудничества:

Встреча менеджера 

с заказчиком для 

обсуждения 

мероприятия

Предварительный расчет
Согласование 

окончательного 

варианта меню

Предоплата в размере 30% 

от общей стоимости заказа 

не позднее 5 рабочих дней 

до начала мероприятия в 

соответствии с пунктами 

договора

Проведение мероприятия
Обсуждение 

проведенного 

мероприятия

Выезд на место мероприятия
Уборка после мероприятия

Сбор и упаковка еды и 

напитков для заказчика

Получение 

официального 

отзыва

Заключение договора в 

случае необходимости 



Общий расчет стоимости мероприятия включает в себя: 

• Расчет количества блюд, ассортимента, работа персонала, транспортные расходы.

• Работа персонального менеджера: контроль тайминга действий команды во всех зонах, 
отклик на просьбы и пожелания гостей.

• Работа официантов и поваров. По завершению события-сбор и упаковка еды и напитков.

• Заказ на удобное для Вас время и дату.

• Утверждение меню осуществляется за 5 рабочих дней до даты проведения мероприятия.

• В случае превышения времени мероприятия, доплата за каждый час составляет 2 000 т.р.



Банкетно-кейтеринговая служба:

605-265

bon_master@mail.ru

https://bonmaster-catering.ru/
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