
МЕНЮ



ЗАКУСКИ
ხემსი

Рулетики из сулугуни с мятой, в соусе из мацони.





ПАНТЕЛИ
Листья салата с копченой курицей, отварной свеклой, 
жареным лавашом и соусом эна.

САЛАТЫ
სალათები

540.-

ТАМАРИ
Салат с помидорами, киса (сыр) сулугуни, персиками 
и пряным маслом.

590.-

САЛАТ ОТ ГОГИ
Салат с обжаренными баклажанами, болгарским перцем, 
красным луком, помидорами черри со сливочным сыром 
и соусом эна.

560.-

АЛАЗАНИ
Яркий салат с помидорами, красным луком, 
ароматными специями, с кахетинским маслом 
и овечьим сыром.

520.-

КАРТУЛИ
Огурцы, помидоры по-грузински с грецкими орехами, 
красным луком и уксусом, кинза и гранат.

560.-

АНТРЕ БАТОНО
Маринованная телятина праймбиф , обжаренная 
на мангале, микс салата, овощи, фирменный 
соус, овечий сыр, тыквенные семечки.

740.-

ХОХБИС БУДЕ
Говядина с маринованными огурцами, яичным 
белком, домашним майонезом и картофелем пай.

620.-

ГЕНАЦВАЛЕ
Индейка су-вид с соусом по-Шкмерски, миксом салата, 
сельдереем, жареными баклажанами в гранатово-сметанном 
соусе и сузьма с грецким орехом.

540.-



ЗАМТАРИ
Салат из запеченой свеклы и отварной говядины, 
с маринованными огурцами, соусом Эна и копченым 
сыром Сулугуни.

540.-

НИНО
Нежный салат, как яркое утро в горах, с шариками Сулугуни,
 маринованными персиками, миксом салата, свежим огурцом, 
с соусом ткемали и оливковым маслом

640.-



В СТОЛ
სუფრაზე

АССОРТИ ГРУЗИНСКИХ СЫРОВ
Сулугуни, копченый сулугуни, рулет сулугуни 
с аджикой, козий(овечий) сыр, лепестки сулугуни 
с надуги (рикота). Подается с пряно-грузинским 
медом и перчиками черри.

АССОРТИ ИЗ МХАЛИ 740.-
Топ ассорти национальных закусок на одной тарелке - 
Ассорти из Мхали, Бадриджани, Рулетики из печеного перца.

ГРУЗИНСКИЕ СОЛЕНЬЯ 
В ОДНОМ БЛЮДЕ

580.-

Капуста квашеная по-грузински, перец цицака, джонджоли, 
помидоры зеленые, огурцы бочковые.

МЯСНОЕ АССОРТИ 1190.-
Буженина бебоси, ростбиф праймбиф, язык говяжий, 
куриный паштет, копченая курица с соусом хардали (хрен). 
Лучшее начало любого застолья !

АССОРТИ МЯСА НА МАНГАЛЕ 2550.-
Шашлыки из курицы и свинины, кабаби из баранины 
и домашним фаршем, подается с мятым картофелем,
маринованным луком и соусом сацебели.

СЕЗОННЫЕ ОВОЩИ 
НА ВЫБОР ГОСТЯ

240.-

ЗЕЛЕНЬ СЕЗОННАЯ 90.-



СУПЫ
წვნიანი

ХАРЧО ОТ ХАТУНЫ 9

Ч И Х И РТ М А
Куринный суп с болтуньей из яйца. Рекомендуем 
употреблять с дзмари (уксусом)

Грузинский суп с говядиной, грузинскими специями,
помидорами, рисом, чесноком и кинзой. Подается
с соусом Ткемали.



ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
ცხელი კერძები

590.-

640.-



СУДАК НА МАНГАЛЕ
С тушеным папоротником и шпинатом на сливочной
подушке.



ХИНКАЛИ
ხინკალი



ХАЧАПУРИ
ხაჭაპური



მწვადი
БЛЮДА НА УГЛЯХ

1200.-

740.-

580.-

560.-

540.-

Баранья голень с овощами, салатом и сырной
лепешкой, с соусом Мацори. 

С домашней лепешкой, маринованным луком
и гранатом, с соусом Ткемали.

С домашней лепешкой, маринованным луком
и гранатом, с соусом Ткемали.

С домашней лепешкой, маринованным луком
и гранатом, с соусом Ткемали.

С домашней лепешкой, маринованным луком
и гранатом, с соусом Сацибели.

С салом и соусом Ткемали.

Подается на свежем лаваше, с маринованным луком,
гранатом и соусом Сацибели.

Подается на свежем лаваше, с маринованным луком,
гранатом и соусом Сацибели.



520.-



ნამცხვარი
ДЕСЕРТЫ

80.-



გარნირები
ГАРНИРЫ

სოუსები
СОУСЫ

Под сыром сулугуни

КАРТОФЕЛЬ ПО-ДЕРЕВЕНСКИ



შოთი
ШОТИ

СЕРЫЙ ХЛЕБ ПО-ДОМАШНЕМУ


